
COTINUS PLUS
PORTES BATTANTES

La vitrine réfrigérée, l’alliance parfaite
entre élégance et conservation
Conçue pour la présentation et la conservation des
produits frais, la COTINUS PLUS portes battantes
s’intègre parfaitement aux boucheries, charcuteries,
fromageries, épiceries, sandwicheries et autres
commerces alimentaires. Ses portes en double vitrage
permettent de préserver efficacement la température
tout en offrant une excellente visibilité sur les produits.
Avec ses quatre niveaux d’exposition réglables et son
éclairage LED haute visibilité, elle combine conservation,
accessibilité et mise en valeur des produits pour une
présentation soignée et attractive.

Classe M1, dégivrage
automatique la chaîne
du froid est garantie
en toutes conditions.

Stabilité thermique

Visibilité produit 
minimale

Eclairage LED fronton
4 Etagères pleines avec
porte-prix + la bas

Installation simplifiée

6 longueurs standard,
raccordement flexible,
régulateur électronique
intégré

BENEFICES CLES CARACTERISTIQUES TECHNIQUES



RACCORDEMENT GROUPE LOGE

Roulettes
Les roulettes, dont 2 sont dotés de freins, permettent
un déplacement facilité de votre vitrine.

Joues latérales opaques ou miroir 
Apportent une finition élégante tout en offrant une
excellente visibilité sur les produits exposés.

Éclairage LED tous niveaux
Afin de garantir une mise en valeur optimale de vos
produits, nous proposons un éclairage LED intégré à
chacune des tablettes du meuble. 

Étagère supplémentaire 
Permet d’augmenter la capacité d’exposition et
d’optimiser l’espace disponible selon les besoins du
point de vente.

Évaporateur protégé
Une protection renforcée pour limiter les risques liés
à l'utilisation quotidienne et préserver les
performances du système frigorifique.

Marquage CE conforme aux directives européennes applicables

Garantie :
12 mois pièces si l’installation est faite par votre frigoriste, 
12 mois pièces et main-d’œuvre dans le car d’une installation par nos soins
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Groupe frigorifique intégré à la vitrine, fonctionnant au réfrigérant naturel R290, avec régulation
électronique de la température et dégivrage naturel automatique.

OPTIONS & EQUIPEMENTS

CONFORMITE ET CERTIFICATIONS

17 rue de Copenhague
38070 Saint-Quentin-Fallavier
04 78 20 88 54 I contact@2btconcept.com

www.2btconcept.com

Barre de suspension et crochets
Idéal pour suspendre vos pièces de viandes

mailto:contact@2btconcept.com
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